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INTRODUCAO: As bactérias do género Staphylococcus sd0 cocos gram-positivas, anaerdbicas
facultativas, encontradas no ambiente, humanos e animais. Uma de suas espécies, Staphylococcus
aureus produzem enterotoxinas e biofilmes, estruturas que reduzem avida (til dos queijos e dificultam
a eliminagcdo de microrganismos patogénicos em superficies, este fator associado ao uso
indiscriminado de antimicrobianos revela um grande risco a salide publica. OBJETIVOS: O trabalho
teve como objetivo isolar Staphylococcus aureus em amostras de Queijo Minas Frescal durante as
etapas do processamento, e avaliar a resisténcia desses microrganismos em relacdo aos principais
antimicrobianos utilizados. MATERIAIS E METODOS: Foram obtidas 30 amostras de queijo
coletados de um laticinio em Boracéa-SP, em dias aternados, de trés pontos distintos da produgao:
tanque de coagulacéo, tanque de salmoura e massa pés enformagem, posteriormente enviadas para
andlises no laboratério de alimentos da UNOESTE- Presidente Prudente. Para cada amostra, foram
pesadas 1 g e diluidos em 10 ml de agua peptonada 0,1%. O isolamento de S. aureus foi realizado
através de semeadura em meio de cultura agar Baird-Parker com gema e telurito. O resultado foi
expresso em UFC/g de Staphylococcus. Para a confirmagdo, as coldnias tipicas foram semeadas em
BHI, incubados e submetidos as provas da coloracéo de Gram, teste da coagulase, catalase e a prova
de DNase. Apos identificagdo, as placas foram submetidas ao teste de sensibilidade aos
antimicrobianos. Junto ao &gar, foram inseridos discos contendo antimicrobianos — Azitromicina (15
K1g), Gentamicina (10 ug), Ciprofloxacina (5ug), Amoxicilina (20 pg), Ampicilina (10 pg),
Tetraciclina (30 pg), e Oxacilina (1 ug). Posteriormente foi verificado o crescimento da bactéria em
relacdo a cada disco. RESULTADOS: O Staphylococcus aureus apresentou resisténcia aos
antimicrobianos nas seguintes proporcdes: 0% para Ciprofloxacina e Gentamicina; 36,8% para
Tetraciclina; 57,9% para Azitromicina; 100% para Oxalacina, Amoxicilina e Ampicilina.
CONCLUSAO: Houve maiores indices de contaminag&o nas fases de coagulacio e enformagem,
etapas com contato direto com manipuladores e utensilios para fabricacdo do Queijo Minas Frescal.
Observou-se menores contagens bacterianas na fase de salmoura, devido a ac&o bacteriostética do sal.
Comprovando que € de extrema importancia aimplantacdo de boas préticas de fabricacéo, assim como
orientac&o no uso de antimicrobianos.
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