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ACIDEZ NO LEITE EM UM LATICINIO COM INSPECAO FEDERAL NA REGIAO
CENTRAL DO ESTADO DE RONDONIA: LEVANTAMENTO DE DADOS

JANAINA PEIXOTO FERREIRA BATISTA; GABRIEL HENRIQUE DE PAULA JORGE;
GABRIEL OLIVEIRA DE ALMEIDA; JULIO APARECIDO DAMASCENO JUNIOR; LUCAS
QUEIROGA DE OLIVEIRA

Introducéo: O leite € um alimento rico em diversas fontes de vitaminas e proteinas sendo essencial na
aimentacdo humana. Tal alimento necessita de extremos cuidados na sua producéo, desde a hora da
ordenha, alimentacdo e cuidado dos animais, até o0 momento de processamento e comercializacéo.
Dentre um dos principais cuidados se inclui a avaliagdo dos pardmetros fisico-quimicos, que deve
seguir a Instrucdo Normativa N° 68. E necessario manter boas préticas para que ndo haja alteracoes,
principal mente na contagem bacteriana total e no aumento da acidez. Um leite que contenha grande
ndmero de bactérias, vai consequentemente apresentar o aumento de acidez. Objetivo: O presente
artigo se trata de um estudo realizado na regido central do estado de Rondbnia, com o objetivo de
relatar os valores de acidez nos meses de outubro, novembro e dezembro de 2021. M etodologia: Os
dados utilizados foram cedidos pelo Laboratério de Qualidade (LQL) de uma fébrica de beneficiagdo
de leite situada no estado de Rond6nia, mantida sob controle do Sistema de Inspegdo Federal (SIF).
Foram coletadas 100 amostras dentro de cada més, totalizando 300 amostras analisadas. Resultados:
conforme andlise de dados, as amostras apresentaram uma média de 0,15 g de acido I&tico/100 mL,
tendo como valores de parametros 0,14 a 0,18 gramas de &cido latico por 100 ml. Foi possivel
constatar que 0s grupos amostrais apresentaram um total de 100 % de confianca dentro dos valores
exigidos pelo Mapa. Concluséo: O presente estudo demonstrou bons resultados, quanto ao produto
avaliado, sendo possivel concluir que os leites encaminhados para esse laticinio sob inspe¢do do SIF
possuem valores de referéncia normais para acidez, sendo possivel determinar que os produtores rurais
estdo tendo os devidos cuidados para manter a acidez do leite normalizada.
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