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RESUMO

O objetivo do trabalho foi analisar a comercializagao € o consumo do agai no municipio
de Capanema, estado do Pard. Para realizagdo da pesquisa foi utilizado dados primarios
obtidos a partir de pesquisa de campo. Para tal construiu-se um questionario semiestruturado,
contendo 17 perguntas fechadas. A partir da andlise dos dados constatou-se que os fatores que
inferem na tomada de decisdao do consumidor foram o preco, sabor, cor, renda, higienizagao
do local, praticidade, aspecto cultural, processamento realizado no dia e com 4gua mineral,
densidade e o branqueamento do acai, mediante a possibilidade de ocorréncia da doenga de
chagas e aos beneficios do fruto. Com relagdo as informagdes sobre a doenca e beneficios do
fruto, o uso de panfletos informativos nos locais de venda se torna necessario para dirigir as
duvidas existentes de consumidores sobre o tema.
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1 INTRODUCAO

De acordo com dados do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE, 2017) o
Brasil ¢ o maior produtor de agai e o maior exportador de polpa congelada, com uma érea de
cultivo de 208.111 hectares, obtendo um rendimento médio de 7.136Kg por hectare,
totalizando 47.855 estabelecimentos produtores do fruto. E elementar que se leve em
consideracdo as cadeias de producdo do acai, onde, o estado do Para se encontra como
referéncia como maior produtor, com isso, tem-se a influéncia direta na economia por haver
uma grande demanda do fruto na regido, onde os produtores e processadores t€m que se
sobressair nas areas de vigilancia sanitaria e legislagdo para que ocorra o consumo adequado
do fruto. Nos dias atuais, o a¢ai vem sendo um alimento indispensavel no dia a dia da
populagdo Paraense. O acai se destaca como componente essencial na alimentagdo e na renda
das populacdes ribeirinhas exercendo, assim, forte influéncia na atual dindmica territorial,
econdmico-social e cultural (BEZERRA, 2018, p.31). No municipio de Capanema, localizado
na regido Nordeste do estado, ¢ comum o consumo da polpa pela populagio. Com a
descoberta de antioxidantes na sua polpa, o acai passou a ser considerado um alimento
funcional, pois, apresenta propriedades antiflogisticas e reduzem a lesdo tecidual.
(PORTINHO et al. 2020). Em Capanema, ¢ ofertado em batedeiras de acai, supermercados e
feiras onde o consumidor adquire como polpa, sorvete ou cremes. A polpa se faz presente nas
refeicdes principais como o almoco ou jantar acompanhado de uma proteina como, por
exemplo, frango, camarao, peixe, carne e varias outras formas de complemento.

Na entressafra periodo do més de fevereiro a julho, o preco do produto se eleva
significativamente, em decorréncia da escassez de oferta do produto no mercado
(NOGUEIRA et al. 2009). O prego da polpa do acai no municipio de Capanema varia entre

DOI: 10.51189/coneamb2023/22597



Revista Multidisciplinar de Educacdo e Meio

- ISSN: 2675-813X V. 4, N¢23, 2023
Ambiente

entressafra e a safra. Observa-se, que o agai na época de safra, periodo do més de agosto ao
més de janeiro, apresenta indice de prego abaixo da média, decorrente do excesso de oferta do
produto no mercado. Esta sazonalidade da oferta do fruto no mercado tende a impactar a
demanda no municipio. Nesse contexto este trabalho tem como objetivo analisar a
comercializacao e o consumo do agai fruto no municipio de Capanema.

2 MATERIAIS E METODOS

A darea de estudo foi o municipio de Capanema onde se encontra localizado em uma
posicao estratégica no Nordeste Paraense, um municipio com 614,693 m? de extensao rica em
calcario e cercados por igarapés, municipio conhecido como a terra do cimento, ¢ a cidade
polo da regido do Nordeste do Pard. Para realizacao da pesquisa foi utilizado dados priméarios
obtidos a partir de realizagdo de pesquisa de campo. Para tal construiu-se um questionario
semiestruturado, contendo 17 perguntas fechadas. Um questionario consiste basicamente em
traduzir os objetivos especificos da pesquisa em itens bem redigidos (GIL, 2002). Os
questionarios foram aplicados a um total de 111 consumidores de agai do municipio de
Capanema no periodo do dia 22 até dia 27 de margo de 2023. Apds aplicacdo do questiondrio,
os dados foram tabelados em planilhas de Excel e posteriormente, construidos graficos e
tabelas utilizando o método de pesquisa quantitativa que tem o intuito buscar, classificar e
medir as variagdes para serem apresentadas por meio de estatisticas e comparagdes com 0s
grupos, € com isso, estabelecer associagdes.

3 RESULTADOS E DISCUSSAO

Com relacdo aos fatores determinantes que contribuem para a compra da polpa do
acai, 40,54% dos participantes responderam a alternativa que continha todas as opgdes
possiveis, como o prego, sabor, cor, origem do fruto, densidade da polpa, aspecto cultural,
praticidade, branqueamento do acai, higieniza¢ao do local e se o processamento foi realizado
com agua mineral e no mesmo dia da compra. Ademais, 9,01% responderam que o fator mais
determinado da demanda foi o prego, 37,84% das pessoas afirmaram que o fator mais
determinante ¢ o sabor do produto. Além disso, de acordo com o analisado na tabela,
constatou-se que para 2,7% dos consumidores a cor do fruto € o principal determinante para
demanda, 2,7% julgaram que ¢ a higieniza¢ao do local, 1,8% a praticidade, 0,9% o aspecto
cultural, 0,9% o processamento feito com agua mineral, 0,9% o processo no dia, 1,8% a
densidade da polpa e por ultimo, 0,9% o branqueamento do acai. (Figural).

Figura 1- Fatores determinantes no consumo de ag¢ai no Municipio de Capanema.
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Relacionando com o resultado das pessoas que responderam a alternativa prego, deu-
se um resultado de 9,01%, atestando que o prego seja um dos determinantes para o consumo
do acai. Ademais, com um resultado de 40,54% para todos os determinantes sendo influentes
para a demanda. Com relagdo a varidvel sabor constatou-se 37,84% dos entrevistados
afirmaram que se trata de um fator que influencia na decisao de compra do agai. O agai por
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ser considerado um fruto marcante, a populagdo comumente adiciona agucar no momento do
consumo, ao contrdrio do agai como sorvete que ja ¢ ofertado com sabor adocicado. Com
relagdo a qualidade do produto processado, atestou-se que ¢ fundamental para o
processamento da fruta um ambiente limpo, onde possa ser possivel realizar um manuseio
adequado, sem riscos de contaminagdes, para assim, ser considerado um alimento saudavel
para o consumo. Notou-se que 2,70% dos consumidores julgam a higieniza¢do do local um
fator determinante para a demanda. O acai ¢ um alimento diversificado, pois j& se encontra no
mercado como blends, polpa, sorvete pilulas, vinho para o consumidor final com o intuito de
ser ingerido sem precisar de tempo para preparo. Sendo assim, ¢ uma fruta muito demandada,
e nesta pesquisa constatou-se que 1,8% dos consumidores capanemenses optam por manterem
a fruta em sua dieta alimentar. Ademais, atestou-se, ainda, que 0,90% dos consumidores sao
influenciados a demandarem o fruto pelo aspecto cultural. Nesse contexto, Queiroz et al.
(2001) frisa que agaizeiro pode ser visto como produto de maior importancia cultural,
econdmica e social na Regido Norte, principalmente no estado do Para, sendo encontrado em
regides que possuem areas umidas como ao longo de rios, igarapés e baixadas. Com relagdo
ao fator densidade da polpa do agai contatou-se que 1,80% dos consumidores julgam que este
¢ determinante para a tomada de decisdo de consumo do fruto. Contudo, ¢ um determinante
que varia de acordo com preferéncia dos consumidores, pois ha um publico que gosta do acgai
mais grosso, como também o que gosta do mais fino. Segundo os dados coletados na
pesquisa de campo, o branqueamento do acai ¢ determinante para o consumo para 0,90% dos
consumidores capanemenses da polpa do agai.

No que diz respeito a renda média dos entrevistados em relacdo ao consumo em
periodo de entressafra, notou-se na pesquisa que hd um nimero elevado de consumidores que
possuem renda de menos de um saldrio-minimo e mantinham seu consumo igual. Aos que
recebiam de um saldrio-minimo a trés salarios-minimos constatou-se 55% dos consumidores
afirmaram que demandam a fruta, independentemente de ser periodo de safra ou entressafra,
26% afirmaram que ndo demandam em periodo de entressafra, devido a elevacao de valor, e
19% atribuem a falta de qualidade da fruta neste periodo quando comparado a época de safra
(Figura 2).

Figura 2 — Renda dos consumidores e o consumo no periodo de entressafra da fruta no
municipio de Capanema/PA.

T Rl

P ==
= AT
a

e B

A TRLA CrE TES
SRLAR DD

R T LA
R LAFND N PR

= BED, e

Fonte: Os autores (2023).
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Como podemos analisar por meio do grafico que 63% dos consumidores que recebem
menos de um saldrio minimo demandam a polpa da fruta independente de periodo de safra ou
entressafra. Este resultado nos mostra que apesar da elevagdo dos precos em periodo de
entressafra da fruta, uma parcela da populacdo tenta manter a polpa em sua dieta alimentar
devido a fatores culturais de consumo da fruta, uma vez que muitos consumidores j& possuem
o habito de consumo junto a refei¢des realizadas durante o dia. Nesse contexto, Homma ef al.,
(2021) frisam que o agai nao ¢ somente fonte de renda e melhoria de qualidade de vida dos
ribeirinhos, mas também compde a dieta alimentar dos consumidores e produtores, pois ¢
muito dificil eles ndo consumirem agai nas refei¢des, e as vezes, somente o consumo da polpa
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ja ¢ o suficiente para ficarem satisfeitos. Diante disso, na entressafra, o pouco acai encontrado
no mercado, ndo enfrenta dificuldades de venda para consumo da populacio local segundo a
Companhia Nacional de Abastecimento (CONAB, 2023).

Com relagdo aos estabelecimentos em que os consumidores demandam a polpa,
constatou-se que 87% dos entrevistaram afirmaram que consomem de batedeiras de agai, 6%
de supermercados, 5% de feira livre, 2% de outros locais (Figura 3).

Figura 3- Estabelecimentos em que os consumidores demandam o agai em Capanema-PA.
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Fonte: Os autores (2023).

De acordo com SILVA et al. (2019) os vendedores de agai do municipio de Capanema
abrem seus estabelecimentos de segunda a sexta-feira, das 07h30min as 13h30min horas/dia,
dependendo do volume de venda por dia. Nota-se que ha uma facilidade na compra do
produto nas batedeiras de agai no municipio, pois existe uma quantidade elevada de pontos
proximos, fazendo com tenha uma facilidade de acesso aos clientes, diferente dos
supermercados que se localizam no centro da cidade, sendo assim, mais dificil por conta da
area geografica.

Com relacdo aos tipos de proteinas consumidas juntamente com a polpa de agai,
atestou- se que 36% dos entrevistados alegaram demandar todas as proteinas pontuadas no
questionario, como o camarao salgado, charque, peixes, carnes, frango e mortadela. Ademais,
18% afirmaram consumir somente com camarao salgado, 13% com charque, 12% com peixe,
5% com mortadela, 5% com carnes, com 5% frango e apenas 6% afirmaram que nao
consomem acompanhamentos com o acai (Figura 4).

Figura 4- Tipos de alimentos consumidos de maneira complementar a poupa de agai.
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Como podemos analisar, o habito de consumir a polpa do agai juntamente com outros
alimentos salgados vem da cultura Paraense, onde, esse aspecto faz com que o acai possa ser
consumido por um niimero maior de pessoas devido a variabilidade de pratos (Figura 9 e 10).

FIGURA 5- Acai com charque. Figura 6- Acai com peixe.

Fonte: Os autores (2023). Fonte: Os autores (2023).
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Com relacao ao conhecimento de haver a transmissdo da doenga de chagas pelo agai
processado, atestou-se que 50% dos questionados conhecem sobre esse risco, 31%
responderam talvez e 12% nao acreditavam que através do consumo do agai possa adquirida a
doenca de chagas. De acordo com a EMBRAPA (2019) a doenca de chagas ¢ transmissivel, e
o causador ¢ um protozoario denominado de trypanosoma cruzi. E esta doenga pode ser
transmitida pelo alimento j& processado caso haja fezes no fruto do inseto conhecido como
barbeiro, o acai ¢ um dos alimentos que tem o maior risco de contaminagdo por causa da falta
de higiene adequada em lugares de processamento. (Figura 7).

Figura 7- Nivel de conhecimento da possibilidade de transmissdo da doenca de chagas pelo
acai processado em Capanema, PA.
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Fonte: Os autores (2023).

Na regido Norte do Brasil, houve um aumento gradativo dos casos dessa doenga,
relacionando-a a ingestdo da bebida processada de frutos de agaizeiro, consumida como
refeicdo diaria pela populagcio (EMBRAPA, 2019). Com relagdo aos canais onde os
consumidores buscam informagdes sobre os riscos da doenga de chagas no agai, notou-se que

37% acessam pela internet, 28% com amigos proximos, e apenas 12% na feira da cidade
(Figura 8).

Figura 8-Canais de informagdes em que os consumidores buscam informagao a respeito do
risco de contaminacao por doengas de chagas a partir do consumo de agai.
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Segundo Ferreira et al. (2014) a escassez de dados com relacdo a esse tipo de
transmissao aliada a falta de programas de capacitagdo dos manipuladores, de tecnologia para
processamento do fruto e do controle da qualidade tornam o consumo do agai um risco a
satde do consumidor.

Com relacdo ao nivel de conhecimento dos entrevistados sobre os beneficios que o
acai propicia e quais seriam estes. Das pessoas que tem o nivel muito baixo de informacdes,
43% dos consumidores acreditam que o consumo do acai reduz a incidéncia de cancer, retarda
o envelhecimento, aumenta a imunidade e energia.(Figura 9).

Figura 9- Nivel de conhecimento a respeito dos beneficios trazidos pelo consumo de agai
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Fonte: Os autores (2023).

Como podemos verificar no grafico, existe um nivel de conhecimento mediano de
informagdes sobre o acai ser uma grande fonte de energia. .

4 CONCLUSAO

O presente trabalho realizou uma analise da comercializagdo e o consumo do agai em
Capanema e contatou-se que os fatores diretos e indiretos que inferem na tomada de decisao
sdo o preco, sabor, cor, higienizagdo do local, praticidade, aspecto cultural, processamento
feito no dia e com dgua mineral, densidade e o branqueamento do agai.A entressafra ¢ um
periodo em que se tem um aumento no prego do agai, mas apesar disto chegou-se a conclusao
que nesse periodo de reducao da oferta do fruto no mercado hd uma manutengao do consumo
do fruto pelos consumidores que possuem renda mais elevada, e até aqueles que possuem
renda mais baixa. O estabelecimento que tem o maior nimero de compradores sdo as
batedeiras de acai, pela localizagdo e por contar com uma quantidade vasta de espacos fisicos.
E muito comum as pessoas consumirem a polpa do agai com proteinas para uma refeigio
completa, para esse cenario o ideal que o preco desses alimentos sofra uma reducao.

Com relacao ao meio de obteng¢do de informagdo a respeito da transmissdo da doenga
de chagas por meio de alimentos processados e dos beneficios que o agai propicia por meios
de canais de informagdes, notou-se que o mais usado pelos consumidores € a internet onde se
fez essencial em contribuir para a propagagdao do conhecimento sobre a contaminagao de
doengas e aos beneficiagdes do fruto saudavel. Com a realizagdo da pesquisa atestou-se que o
nivel de conhecimento dos consumidores sobre os beneficios trazidos para a satde pelo
consumo do acai e sobre os possiveis riscos de contaminacdo da fruta quando o
processamento nao ¢ realizado de maneira adequada ainda sdo insipientes. Portanto, ¢
necessario que os estabelecimentos que comercializam a fruta, juntamente com o poder
publico venham realizar uma maior divulgagdo dos beneficios que o consumo da fruta traria
para a saude, bem como a divulgacio dos possiveis riscos de contaminagdo por doengas pela
auséncia de manejo adequado do fruto nos locais de venda.
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