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INTRODUCAO: O excesso de residuos gerados pelas atividades agroindustriais preocupa devido aos
danos ambientais causados ??por seu descarte inadequado. Atualmente, busca-se formas de
reaproveité-los e a fermentacéo é uma das aternativas possiveis, pois os metabolitos secundérios de
microrganismos podem agregar valor a estes residuos. Dentre os metabolitos microbianos, destaca-se a
celulose bacteriana (BC). Diferentemente da CB, a celulose vegetal é o biopolimero mais abundante
da Terra, faz parte da parede celular das plantas, que contém ainda hemicelulose e lignina em sua
constituicdo. A CB, por sua vez, ndo apresenta outros constituintes e suas caracteristicas especiais
fazem desta um produto de alto valor com indmeras aplicacdes, como membrana de alta-fidelidade
para alto-falantes, pele artificial para tratamento de queimaduras e enxerto dentario na area
odontolégica. OBJETIVO: Avaliar a producéo de celulose bacteriana em meios de cultura natural, a
partir de substratos encontrados no semiérido, como o caldo do sisal (Agave sisalana), utilizando os
microrganismos em associacdo oriundos da kombucha. MATERIAIS E METODOS: O processo
fermentativo ocorreu de modo estatico com trés séries de experimentos em duplicata, contendo 100
mL do suco estéril do sisal em Erlenmeyer de 250 mL e 10 mL do cha preto com os microrganismos
retirados do kombucha, incubados em B.O.D. a 29°C. As peliculas foram purificadas com tratamento
alcalino nos periodos de 7, 14 e 21 dias de incubag&o e posteriormente secas em estufa para
verificagdo do peso em balanga analiticaa RESUL TADOS: Os dados analisados mostraram que, com
sete dias de cultivo a média foi de 4,4 g/L, com 14 dias, 7,0 g/L e com 21 dias, 9,5 g/L. Com este
resultado o suco do sisal mostrou que é um potencial alternativo para a producdo de celulose
bacteriana. CONCL USAO: Foi possivel obter a biomembrana de celulose a partir do meio de cultura
natural (suco do sisal), o que representa uma ampliacéo na producdo de celulose bacteriana e uma
possivel reducgdo do custo final.
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