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Il Simpdsio Brasileiro de Bebidas
Fermentadas e Destiladas

Certificamos para os devidos fins que ANA KAROLINE ALVES DE SOUZA participou do Il Simpdsio
Brasileiro de Bebidas Fermentadas e Destiladas, realizado no periodo de 06 a 09 de junho de 2022,
com carga horaria total de 40 horas.

Diamantina/MG, 31 de maio de 2025.
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Dra. Poliana Mendes de Souza MSc. Vanessa Aparecida Cruz MSc. Karla Cristina R. Cardoso Morais
Organizadora do Evento Organizadora do Evento Organizadora do Evento
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Programacgao do Il Simpésio Brasileiro de Bebidas Fermentadas e Destiladas

06/junho

07:30h — Abertura do evento — Comisséo organizadora

08:00h — Maria das Gragas Cardoso - Cachaga: desafios e conquistas! Palmas para a Bebida Brasileira!
09:00h — Tatiane Sueli Coutinho - Cerveja probidtica: Uma inovagao para o mercado cervejeiro

10:00h — Antonio Fabio Reis Figueiredo - Avaliagdo Sensorial de Cervejas

13:00h — André Ricardo Alcarde - Nova metodologia para determinar o grau de envelhecimento de cachaca

14:00h - Ulisses Barros de Abreu Maia - Praticas de inovagao e criatividade em Microcervejarias Mineiras

07/junho

08:00h — Susiane Leonardelli - Aplicagao de isdtopos estaveis para controle de qualidade e autenticidade de bebidas

09:00h - Handray Fernandes de Souza - Leveduras probidticas no desenvolvimento de bebidas: Saccharomyces boulardii uma tendéncia
10:00h — Mateus da Silva Junqueira - Tecnologia de Producéo de Licores

13:00h — Mariana Fensterseifer Fabricio - Kombucha: a ciéncia por tras da fermentagao

14:00h — Jairo Martins da Silva - As Diretrizes Estratégicas da Cachaga — um trabalho coletivo

08/junho
08:00h - Karla Cristina Rodrigues Cardoso Morais - 7 passos para o registro de estabelecimentos produtores de bebidas
09:00h - Patricia Blumer Zacarchenco - Bebidas lacteas fermentadas

10:00h — Ewerton Amorim dos Santos - Inovagao na producéo de bebidas fermentadas a partir de residuos frutais

09/junho

08:00h — Karla Cristina Rodrigues Cardoso Morais - Projetos e Layouts adequados as exigéncias do MAPA

09:00h - Ingrid da Mata Gongalves - A Importancia da Responsabilidade Técnica na Industria de Bebidas Alcodlicas
10:00h - Aline Bortoletto - A industria brasileira de destilados

13:00h - Gislane Oliveira Ribeiro - Autenticidade e controle de qualidade de bebidas por Ressonancia Magnética Nuclear

14:00h - Encerramento do evento - Encerramento do evento
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