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Certificamos  que  o  trabalho  AVALIAÇÃO  MICROBIOLÓGICA  DE  IOGURTE  DE  LEITE  DE  BÚFALA
PRODUZIDO A PARTIR DA FERMENTAÇÃO ASSISTIDA POR ULTRASSOM de autoria de FLAVIANA
COELHO PACHECO, ELIANE DE FÁTIMA TEIXEIRA, ANA FLÁVIA COELHO PACHECO, JEFERSON SILVA
CUNHA, HELOISA DE FÁTIMA MENDES JUSTINO, PAULO HENRIQUE COSTA PAIVA E BRUNO RICARDO
DE CASTRO LEITE JÚNIOR foi  apresentado no formato de APRESENTAÇÃO ORAL por FLAVIANA
COELHO PACHECO, na segunda edição online do Simpósio Integrado de Inovação em Tecnologia de
Alimentos, promovido pelo Departamento de Tecnologia de Alimentos da Universidade Federal de
Viçosa, entre os dias 17 e 20 de outubro de 2022.
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